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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Vejledt konkret om reglerne for arbejdsbeklædning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav,
herunder stikprøvevist kontrolleret temperaturer i køle- og
fryseneheder.
Set produktion af færdigretter, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningslokale, herunder produktbærende overflader, ovn,
opvaskemaskine, emfang, køle- og fryseenheder, gulve og
vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt opvarmnings-
og nedkølingskontrol for perioden januar 2024 til dags dato.
Det fremgår af egenkontrollens gennemførelse, at der har været afvigelser på temperaturen i køleskab nr. 1 i juni
måned, virksomhed har herunder fulgt sit egenkontrolsprogram samt udskiftet køleskabet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Vejledt konkret om revidering af risikoanalyse samt henvist til fødevarestyrelsens hjemmeside.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
opbevaring af kølekrævede fødevarer.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Plejepersonale, der tilvirker fødevarer, er
instrueret i håndtering af fødevare og personlig hygiejne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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